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Sie haben einen Geburtstag zu feiern. ..

Sie wiinschen gemeinsam das Mittagessen einzunehmen...
Sie moéchten Familie und Freunde zum Apéro einladen. ..

Sie suchen ein passendes Restaurant fir das Leidessen. ..

Gerne verwdhnen wir Sie mit kulinarischen Genussen, feierlicher Dekoration
sowie mit unserem Service und machen lhren Anlass zu einem unvergesslichen
Erlebnis.

Ob fur eine Feier in kleinerem Rahmen im Restaurant Gulp oder fir einen

grosseren Anlass im Saal, wir haben Platz bis zu 120 Personen.

Unser Kiichenteam legt grossen Wert auf frische Zubereitung und ausgewahlte

Zutaten. Didtwinsche werden gerne berucksichtigt.

Auf den nachfolgenden Seiten finden Sie unser Speiseangebot.
Selbstverstandlich kénnen Sie auch ein Menu nach lhren eigenen Ideen kreieren

oder Kostlichkeiten in Buffetform wahlen.

Wir stehen lhnen beratend zur Seite.
Kontaktieren Sie uns, gerne erstellen wir gemeinsam mit lhnen ein

massgeschneidertes Angebot fur lhren Anlass.

Andrea Létscher Manuela Mettauer

Leiterin Gastronomie Bereichsleiterin Hotellerie
Direkt: 041 972 55 66 Direkt: 041 972 55 64
andrea.loetscher@waldruh.ch manuela.mettauer@waldruh.ch
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Preise
Preisdnderungen bleiben vorbehalten. Getranke werden nach Konsumation

verrechnet. Den Hauptgang servieren wir lhnen mit Nachservice.

Mindestpersonenanzahl
Einen Teil des Angebots bieten wir ab 10 Personen an.

Anzahl Personen und Bestellmenge
Die genaue Anzahl Personen / Bestellmenge kann bis spatestens 5 Tag vor dem

Anlass bekannt gegeben werden und ist verbindlich. Die Rechnung erfolgt gemass
der gemeldeten Personenzahl / Bestellmenge.

Servicepersonal
Die Kosten fur das Servicepersonal ist inklusive. Mehraufwande werden mit

einem Stundenansatz von CHF 60.00 verrechnet.

Zahlungsmodus
Der Zahlungsmodus betragt 20 Tage ab Rechnungsdatum. Bei grésseren

Auftragen kann eine Akontozahlung verlangt werden. 1000er Noten werden
nicht akzeptiert.

Mitgebrachtes Essen und Trinken
Fir selbstgebrachte Apéros / Desserts verrechnen wir fur die Geschirrnutzung pro

Person CHF 2.00.
Fir mitgebrachten Wein betrdgt das Zapfengeld pro Flasche CHF 10.00.

Diéten
Gerne berticksichtigen wir Diatwiinsche gegen einen Aufpreis.

Fleischdeklaration
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Ausnahmen sind deklariert.

Fleisch aus auslandischer Produktion kann Spuren von Antibiotika enthalten.
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Offnungszeiten )
Ab 20 Personen bedienen wir Sie auch gerne ausserhalb der Offnungszeiten vom

Restaurant Gulp.

Saalreservation
Die Benutzung des Saals ist fur Bankettessen inklusive. Die Preise fur Sitzungen

und Schulungen kénnen Sie der Saalvermietungs-Karte entnehmen.

Dekoration
Die Tische decken wir mit weissen Stofftischtiichern und starken Papier-Servietten

ein. Eine einfache Dekoration ist inklusive. Spezialwinsche erledigen wir gegen
einen Aufpreis gerne.

Fir den Jugendschutz:
Das Gesetz verbietet den Verkauf

— von Wein, Bier und Apfelwein an unter 16-Jéhrige.
— Spirituosen, Aperitifs und Alcopops an unter 18-Jahrige.
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Take away

Einfacher Apéro pro Person 2.00

Nussli, Chips, Salzgeback

Gemiisedip (50g) pro Person 3.00 2.40
Friichte Spiesschen pro Stiick 2.00 1.60
Saisonales Spiesschen pro Stlck 2.00 1.60
1 Stiick Fruchtwéhe

Apfel, Kirschen, Zwetschgen, Aprikosen,  pro Sttick 5.50

Rhabarber

Partybrétchen / Baguette / Wraps

Partybrétchen

Mini Brétchen gefillt mit Salami, pro Stuck 2.80 2.20
Schinken, Fleischkéase, Kéase, Ei pro Stuick 2.80 2.20
Thon (indischer Ozean) Wildfang pro Stuck 2.80 2.20
gerduchtem Lachs (NO Zucht) pro Stuick 3.10 2.50

Baguette gefillt

Salami, Schinken, Fleischkdase pro 50 cm 20.00 18.00
Thon, Kase, Ei pro 50 cm 20.00 18.00
gerduchtem Lachs pro 50 cm 27.00 23.00
Wraps gefllt

Cantadou, Schinken, Thon, Ei pro 4 cm Tranche 1.50 1.30
Lachs (NO Zucht) pro 4 cm Tranche 1.80 1.60
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Take away

Kaseplatte garniert per 100g 9.00 7.80
4 Kasesorten mit Butter und Ruchbrot

Fleischplatte garniert per 100g 9.00 7.80
4 Fleischsorten mit Butter und Ruchbrot
(Schinken / Aufschnitt / Salami / Trockenfleisch)

Kase- und Fleischplatte garniert per 100g 9.00 7.80
3 Késesorten

4 Fleischsorten mit Butter und Ruchbrot
(Schinken / Aufschnitt / Salami / Trockenfleisch)

Fleisch-Kaseteller garniert (150g) pro Person 13.50
Mit Butter und Ruchbrot

Gerne servieren wir lhnen dazu Zopf oder Partybrot gegen einen Aufpreis von

CHF 1.00
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Take away
Mini Party Chuechli (15g) pro Stlick 1.20 1.20
Assortiert: Broccoli, Kase, Lauch, Tomaten
Kéasechtichli (80g) pro Stiick 2.50 2.50
Schinkengipfeli (80g) pro Stick 2.80 2.80
Mini Schinkengipfeli (20g) pro Stlick 1.80 1.80
Mini Burger (20g) pro Stick 1.80 1.80
Zopf / Salatsauce

Take away
Zopf per Kilo 11.00 11.00
Speckzopf per Kilo 13.00 13.00
Partybrot Traubenform per Kilo 11.00 11.00
Salatsauce per Liter 9.50 9.50
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Rindsbouillon
Mit Fladli oder Backerbsen

Gemutsebouillon
Mit Gemusestreifen

Steinpilzcremesuppe
Tomatencremesuppe

Saisonsuppe
Kirbis / Spargel

Salate

5.50

6.50

6.50

6.50

Griner Blattsalat nach Saison
mit Ruchbrot

Gemischter Salat
Gruner Salat und 3 verschiedene Gemuse-Salate
mit Ruchbrot

Salat vom Buffet
Gruner Salat und 4 verschiedene Gemuse-Salate
mit Butter und Brotli

Gemuise und Stérkesalate pro Kilogramm
Griner Salat pro Kilogramm inklusive Hausdressing
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Gerauchter Lachs (NO Zucht, 50g)
Mit Meerrettichschaum und Toastbrot

Melone mit Rohschinken (50g)

Gemuiseterrine garniert (80g)

Bunter Vorspeiseteller (250g)
Gemuseterrine, Kalbsfleischpastete mit Cumberlandsauce,
Rauchlachs und Waldorfsalat
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Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art

Rosti-Pastetli
Marktgemise

Rindsgulasch Stroganoff
Spatzli
Broccoli mit Mandeln

Emmentaler Lammvoressen
Kartoffelstock
Bunte Ruebli

Schweinsrahmschnitzel Melba
Nudeln
Blumenkohl und Ruebli

Glasierter Schweinsbraten mit Champignonsauce
Kartoffelgratin
Saisonmischgemiuse

Schweinscordonbleu mit Zitronengarnitur

Pommes Frites
Mischgemuse

Paniertes Schweinsschnitzel

Pommes Frites
Krautertomate und Bohnen
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Luzerner Kiigelipastetli

Nudeln
Erbsli und Ruebli

Waldpilzgulasch im Blatterteigpastetli

Nudeln
Erbsli und Ruebli

Gebackene Eglifilets (RU) mit Tatarsauce

Salzkartoffeln
Rahmspinat

Pouletgeschnetzeltes an Currysauce
Trockenreis
Friichtegarnitur

Spaghetti mit einer Sauce nach Wahl
Tomatensauce, Carbonara, Bolognaise, Pesto
Salat vom Buffet

Lasagne
Mit Rindshackfleisch- oder Gemuseftillung
Salat vom Buffet

Pasta vom Buffet

Spaghetti mit 3 verschiedenen Saucen nach Wahl
Lasagne nach Wahl

Mit Salat vom Buffet

WALDRUH

herzlich - professionell - individuell

20.00

20.00

27.00

21.00

22.00
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Kasekuchen mit Salat vom Buffet 22.00

Heisse Buurehamme 17.50
Kartoffelsalat, Griuner Salat

Brot

Paarli Wienerli 11.00

Kartoffelsalat oder Hoérnlisalat mit Senf und Brot

Beilagen kénnen nach belieben ausgetauscht werden.

Mogliche Beilagen: Résti, Gratin, Kartoffelstock, Salzkartoffeln, Herzoginnen
Kartoffeln, Pommes Frites, Kroketten, Reis, Risotto, Spatzli, Nudeln

Gerne stellen wir lhnen auch ein Saisongericht zusammen.
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Fruchtsalat mit Rahm

Hausgemachtes Caramelkdpfli mit Rahm
Meringues mit Rahm

Bronnti Creme

Zweifarbiges Tobleronenmousse
Hausgemachte Tortenstlicke / Fruchttortli
Hausgemachte Kuchenstiicke

Coupe Nesselrode (saisonal)

Coupe Romanoff (saisonal)

Dessertbuffet (250g) pro Person
Nach Absprache

Ganze Torte ungeschnitten (24er Durchmesser)
Schild mit Fotodruck

Mini-Patisserie pro Stiick
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7.00

5.50

6.00

9.00

4.50

2.80

9.00

9.00

15.00

35.00

15.00

2.20

Take away

13.00



Das Restaurant tiber den Dachern von Wiillisau...
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